
Logogryf: wielofunkcyjne pochodne węglowodorów. 
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   1. A L D O Z A        

       2. W O D A      

       3. I N W E R T A Z A 
      4. M A K A       

  5. G L I K O Z Y D O W E    

    6. F R U K T O Z A     

  7. S K R O B I A        

  8. A M I N O W A        

      9. B I A L A      

  10.  P   R O S T E         

     11. L A K T O Z A     

     12. M A L T O Z A     

   13. A M Y L O Z A       

       14. C E L U L O Z A  

      15. A Z O T O W Y    

     16. W I A Z A N I E    

   17. D E O K S Y R Y B O Z A  

      18. S T A L Y      

      19. K E T O Z A     

    20. L E U C Y N A      

21. S A C H A R O Z A        

    22. G L I K O G E N     

   23. G L U K O Z A       

       24. W A L I N A    

 25. A M Y L O P E K T Y N A    

  



1. Cukier zawierający grupę aldehydową.  
2. Dobrze rozpuszczają się w niej m.in. cukry. 
3. Enzym ułatwiający hydrolizę sacharozy na glukozę i fruktozę. 
4. ……. ziemniaczana to czysta skrobia. 
5. Wiązanie występujące w cukrach. 
6. Najsłodszy cukier. 
7. Polisacharyd występujący w ziarnach zbóż, ziemniakach. 
8. Jedna z grup funkcyjnych w aminokwasach. 
9. Barwa cukrów.   
10. Monosacharydy to cukry …….. 
11. Cukier mleczny. 
12. Cukier powstający podczas jednego z pośrednich etapów hydrolizy skrobi 
13. Jedna z odmian skrobi. 
14. Zwana także błonnikiem. 
15. Kwas potrzebny do przeprowadzenia reakcji ksantoproteinowej. 
16. ……….. peptydowe występuje w białkach. 
17. Pochodna rybozy (brak grupy –OH przy 2 atomie węgla). 
18. Stan skupienia cukrów. 
19. Cukry zawierające grupę ketonową. 
20. Leu. 
21. Cukier buraczany. 
22. Cukier zapasowy organizmów zwierzęcych 
23. Najbardziej rozpowszechniony cukier. 
24. Val. 
25. Jedna z odmian skrobi. 


