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Przedmiot:urządzanie zakładów gastronomicznych i gospodarstw
domowych – dział aparatura grzejna

Opracowała: mgr inż. Urszula Sommerfeld

.............................................................................................
nazwisko i imię ucznia klasa

Czas rozwiązywania zadań 45 min.

Przed rozwiązaniem każdego zadania dokładnie przeczytaj treść polecenia.
Wybierz prawidłową odpowiedź przez zaznaczenie prawidłowej odpowiedzi kółkiem.

1p 1.Do najhigieniczniejszych i ekologicznychźródeł ciepła stosowanych w
urządzeniach gastronomicznych zaliczamy:

a) gaz opałowy ziemny;
b) olej opałowy;
c) energię elektryczną;

1p 2.Urządzenia w których najłatwiej wyregulować temperaturę to ogrzewane:
a) parą;
b) energią elektryczną;
c) gazem;

1p 3.Bezpieczne i proste w obsłudze to urządzenia:
a) węglowe;
b) gazowe;
c) elektryczne;

1p 4.Przenoszenie ciepła na zasadzie przewodzenia zachodzi głównie w:
a) ciałach stałych;
b) cieczach;
c) gazach;

1p 5.Podczas gotowania wody wymiana ciepła we wnętrzu naczynia odbywa się głównie
na zasadzie:

a) parowania;
b) konwekcji;
c) przewodzenia;

1p 6. Czad powstający w wyniku niepełnego spalania węgla to:
a) CO; b) CO2 ; c) C2 H5 OH;

1p 7. Przystępując do obsługi urządzeń gazowych należy:
a) otworzyć zawór główny a następnie otworzyć kurek;
b) sprawdzić, czy kurki poszczególnych palenisk są pozamykane a następnie

otworzyć zawór główny;
c) sprawdzić zapaloną zapałką, czy nie ulatnia się gaz z zaworów lub kurków;



1p 8. Do mierzenia poziomu wody w kotle warzelnym służy:
a) wodomierz;
b) wodowskaz;
c) manometr;

1p 9. Zawór turbinka ma za zadanie:
a) obniżyć ciśnienie pary w komorze grzejnej kotła;
b) wpuszczać parę do komory grzejnej kotła;
c) wpuszczać powietrze do komory roboczej kotła lub wypuszczać z niej parę;

1p 10.Przed opróżnieniem zbiornika warzelnego kotła należy:
a) wygasić palenisko lub odciąć źródło ciepła;
b) otworzyć zawór spustowy;
c) otworzyć garnek kondensacyjny;

1p 11. Zawór bezpieczeństwa w kotle warzelnym służy do:
a) wyłączania ogrzewania kotła;
b) wypuszczania nadmiaru pary z przestrzeni grzejnej kotła i obniżania ciśnienia do

dopuszczalnego;
c) wypuszczania powietrza z przestrzeni kotła roboczego;

1p 12.Aby zapobiec wklęśnięciu pokrywy przy kotle warzelnym należy po skończonym
gotowaniu:

a) otworzyć zawór bezpieczeństwa;
b) uchylić lekko pokrywę kotła;
c) zamknąć dopływ czynnika grzewczego;

1p 13.Energia mikrofal jest pochłaniana przez:
a) produkty spożywcze i napoje;
b) szkło, porcelanę, masę papierową;
c) metale;

1p 14.Autoklawy są to urządzenia służące do:
a) gotowania mleka;
b) gotowania ziemniaków na parze;
c) sterylizacji konserw;

1p 15. Unoszenie ciepła ( konwekcja ) zachodzi głównie w:
a) ciałach stałych;
b) gazach i cieczach;
c) w ciałach stałych i cieczach;

8p 16. Połącz w pary następujące pojęcia:
a) piec do pizzy; 1) karbowane płyty; a) ............
b) rożno; 2) silnik elektryczny; b) .............
c) patelnia elektryczna; 3) lawa wulkaniczna; c) .............
d) mikrofalówka; 4) wytwornica pary; d) .............
e) odwadniacz; 5) podgrzewacz do naczyń; e) .............
f) kocioł elektryczny; 6) garnek kondensacyjny; f) ............
g) grill; 7) przekładniaślimakowa; g) ............
h) szafa podgrzewcza; 8) magnetron; h) ............


